
Menu

“The best memories are 
made around the table”

Mag-nom-nom   9
Geïnspireerd door Magnum! 
Tonka & hazelnoot
Crème brûlée 10 (vegan)
Een klassieker, maar dan vegan!
Kaasplank	 13
4 kazen op verrassende wijze
Yuzu-pistache taartje 	9
Crème van yuzu & pistache-ijs 
Chocolover	 11 

Caramel & witte choco.. voor de 
echte chocolovers!!
Advocaat	5

Met slagroom
+ vanille ijs (+4)
Kinderijs	 5
Roomijs-lolly met choco & dip

Gin & Tonics

Zeezot BLUE 12 
Blauwe bes & lavendel 
Zeezot PINK 12
Rood fruit & kaneel Tessa’s TIP!
Bobby’s 12
Sinaasappel & kruidnagel
Opihr 11
Citroengras & gember

Thuis genieten van een heerlijke 
gin-tonic? Neem de Zeezot GIN mee naar 
huis! 45 euro per fles
 

Mixers
 
Aperol Spritz 9
Sinaasappel & munt
Pornstar Martini 11
Passievrucht & vanille 
Espresso martini 11
Baileys, koffielikeur & espresso
Dark & Stormy 11
Spiced rum & ginger beer

Non alcohol

No Gin Tonic 10
Sinaasappel & kaneel
Madame Gember 5
Gember & limoen
Wilde Fizz 5
Vlierbloesem, ijsthee & citroen
Crodino 5
Sinaasappel & munt

Dessert Cocktails

4 stuks ambachtelijke 
bonbons 5

Espresso Martini	 11

Baileys, espresso & 
koffielikeur

TIP! 



Bites

Zeeuws desembrood 7.5
Kruidenboter & olijfolie
Zeewier nacho’s  9
Buikspek, kaas, crispy chili

Oesters per stuk    
Zeeuwse creuse 3 
Zeeuwse creuse gegratineerd 3.25
Umami oester 3.75 
de “Rolls Royce” onder de oesters!!

Oester Zeezot special 4 TIP!
met een verrassende topping

Oosterse zalm  14
Miso, soja, kwartelei & rettich
Vissoep	 11

Onze beroemde vissoep!
Linda’s favoriet  13 (vegan)
Tartaar van gerookte knolselder, 
kastanje hummus, aardpeer & enoki
Chawanmushi  11 (vega)
Japanse hartige custard, krokante 
bundelzwam & macadamia
+ buikspek (+3)
Tataki van hert  15
Oude kaas, mosterd & pickles
Schaaldierkroketjes	 14

Huisgemaakte kroketjes met salade
Zeezot bites  28 (voor 2 personen)
Een plank met onze favo bites om 
gezellig te delen! 
Salade burrata  15 (vega)
Dry aged biet, pecannoot & truffel

Verrassingsmenu 39
Laat je verrassen door onze 
creatieve chefs met een 
heerlijk 3 gangen menu!
Kaas ipv zoet? +5

Ons verse visaanbod vind je op het bord!

Want wij werken alleen met écht verse vis. 
Ons aanbod hangt volledig af van de ‘vangst van de 
dag’. En die kan iedere dag anders zijn!
De chefs maken vervolgens de lekkerste creaties voor 
je klaar.

Welke dagvangst kies jij? 
Liever online bekijken?
Scan hier de QR-code 
                       

Eendenborst & rendang  25
Rosé gegaarde eendenborst & rendang 
van eendenbout
Bavette & brisket 29 Sebas’TIP
Langzaam gegaard Black Angus 
rundvlees van de BBQ & bavette
Kalfssukade  24
Zeeuws kalf, kalfsjus & spitskool
Fish & Chips	 20

Witvis, Zeeuwse friet & remoulade
Zeetong	 dagprijs

Onze specialiteit in roomboter 
gebakken (350gr.)
Burrata ravioli  24 (vega)
Beurre noisette, truffel & tuinkers
Vegan burger	 16 (vegan)
Burger van knolselder, champignon & 
crispy chili aioli

ZEEZOT LUNCHPLANK  16
Kies zelf je soep, kroket & sandwich
Soep: vissoep of aardpeersoep
Kroket: schaaldier, Zeeuws spek 
of knolselder
Sandwich: zalm, pulled pork of 
hummus

Bitterballen 9
Cas&Kas bitterballen vegan 9
Zeeuws spek bitterballen  9

All-day vanaf 12.00 

Borrelhapjes 

Voorgerechten

Frietjes met frikandel, kroket  
of kipkrokantjes  10
Kids Fish & Chips   12
Pasta Bolognese  12
Pannenkoek  9

Hoofdgerechten

Een menu met liefde samengesteld!
Te leuk om niet met jullie te 
delen.

Onze Zeeuwse friet & kalfsvlees 
komt van Hoeve Rapenburg, hier een 
paar kilometer vandaan.

De vis is duurzame vangst en MSC 
of ASC gecertificeerd.

De pasta is 100% Zeeuws en wordt 
gemaakt bij de Zeeuwse Pasta.

Het brood waarmee we werken is van 
Pain de Mer, natuurlijk 
desembrood met Oosterscheldewater 
van Bakkerij Spelt.

De gerechten op de kaart zijn 
geïnspireerd op de reizen van ons 
team. Leuk om te zien dat iedereen 
met een gaaf gerecht terug komt 
van vakantie!

Alles wordt dagelijks vers 
gemaakt, het kan dus voorkomen dat 
een bepaald gerecht op is.

Kids

Zeeuwse mosselburger  14
Briochebrood, remoulade & wakame 
Bao Bun  12
Rendang van eend & pickels
Brioche bun BBQ chicken  10
Kip van de BBQ & kruidenmayo
Dumplings  12	 (6 stuks)

Garnaal & rendang
Zeekraal bagel  11
Zalm & kwartelei
Sandwich hummus 12 (vegan)
Hummus, truffel & dukkah
Tosti  9
Pulled pork & kaas 
Uitsmijter Zeezot  10
Spek, kaas & jalapeño
Pannenkoek   9
Naturel, spek, kaas of appel

Lunch van 12.00 tot 16.00 

Bijgerechten
Zeeuwse friet & mayo 4.5 
Groene salade	3.5
Zoete aardappelfriet 6.5
truffelmayo & parmezaan 

Heeft u een allergie? Laat het 
ons alstublieft weten. 
De gerechten kunnen ingrediënten 
bevatten die niet vermeld staan. 

Tip!


